
Условия фотоконкурса  «My 5 o’clock Tea»

1. К участию в фотоконкурсе приглашаются учащиеся 5-11 классов. 
1. Фотоконкурс проводится с 8 по 28 февраля 2022 года.  
1. Участникам необходимо, следуя предлагаемому ниже рецепту, испечь традиционные английские лепешки, сфотографировать процесс их приготовления и себя во время чаепития (с родителями, друзьями), рассказать о своих впечатлениях. Внимание! Обратитесь к взрослым за помощью в приготовлении лепешек!
1. Результаты конкурса могут быть представлены как в форме плаката, так и в форме презентации в Micrоsoft Power Point.
1. Критерии, по которым будут отбираться лучшие работы: 
А) Наличие связного рассказа в количестве не менее 7 предложений о своем участии в конкурсе, включающее собственное отношение к чаепитию по-британски.
Б)  Языковая грамотность рассказа;
В) оригинальность представления результатов конкурса;
1. Всем ученикам, участвовавшим в фотоконкурсе, будут вручены балльные карты.
1. [bookmark: _GoBack]Победители конкурса будут названы 3 марта 2022 года. Победителям будут вручены дополнительные балльные карты. 
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Scones are a popular and traditional part of British afternoon tea. They are
eaten with a cup of tea or coffee. They are easy and fun to make.

For 9-10 scones, you will need:
200 grams flour
1/2 teaspoon salt
50 grams butter
1/2 cup milk
Put the flour and salt into a bowl. Work the

small pieces of butter into the flour and salt
with your fingers.

Cut into 9 or 10 round shapes. Put a little
milk on the top of each.

Cook in a hot oven (200°C) for 7-10
minutes until golden-brown.

Put the scones on a plate and offer them to
your guests. Eat them with butter. Enjoy!

Take out of the bowl and make into a large
flat shape on a table

. scone [skon] nwexuyHas neneluka
flour [flaua) myka
bowl [baul] Mucka





